GEROSTETE HONIG-RADIESLI

Auch lecker mit Kohlrabi

ZUTATEN & MATERIAL

1 Bund Radieschen

2 EL Olivenol

2 EL flussiger Honig

1 Prise Salz oder Krautersalz

2 grosse Schiisseln, 1 kleines Schiisseli, 1 Essloffel

1 Backblech mit Backpapier

ZUBEREITUNG

Den Backofen auf 200°C vorheizen.

Ol, Honig und Salz in dem kleinen Schiisseli verriihren.

Die Radiesli waschen und die Blitter abschneiden. Ein paar Blatter fiir
spater beiseitelegen.

Die Radiesli halbieren, ganz grosse vierteln.

Radieslistiicke in die grosse Schiissel geben.

Radiesliblatter zerschneiden und in die andere grosse Schiissel geben.
Radiesli mit der Hilfte des Honig-Ols iibergiessen und mit einem Loffel
gut mischen.

Radiesli auf dem Blech verteilen.

Die zweite Hilfte Honig-Ol iiber die Radiesliblitter giessen, mischen.
Radiesli 5 Minuten im Ofen rosten. Dann die Radiesliblitter dazu geben
und alles zusammen weitere 10 Minuten weiterbacken.

Als Snack geniessen oder als Beilage zu Reis oder Bulgur. Guten Appetit!
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